Champagner Laurent Perrier
Prosecco Astoria

Secco Bianco by Rimuss

Blindner Federweiss
Pinot Grigio

Riesling

Pinot Noir
Rioja Crianza
Primitivo

Florus Moscadello, Banfi

Peach Me Up
Martini Vibrante & Florale, Zitronensaft,
Eiweiss, Pfirsichsirup und Tonic Water

Berry Berry Lady
Martini Vibrante & Florale, Zitronensaft,
Eiweiss und Rhabarber Tonic Water

Wildberry Cooler
Wildberry Tonic, Martini Vibrante, Zitrone

Porto Tonic
Niepoort Dry White, Tonic Water, Gurke
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Krauterbutter oder Portweinjus sowie Linguine,

Pommes Frites, Quark-Spatzli, Herbstgemiise

oder saisonaler Blattsalat

Filet vom Weiderind
Maispoulardenbrust
Kalbs-Paillard

Lammriicken

zusatzliche Beilage
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LE PETIT

Herbstlicher Blattsalat V
Kirbiskerne | Balsamico-Dressing

Heirloom Tomaten mit Burrata V
Basilikum | Pinienkerne

Paté en Crolte
Aprikosen | Sauce Cumberland | Krauter

Handplattiertes Rindscarpaccio
Schalotten | Fleur de Sel | Parmesan

als Hauptgang serviert

Franzésische Zwiebelsuppe V
Brioche | Bergkase

Tagessuppe

Cordon Bleu vom Hausschwein
Pommes Frites
zusatzlich mit Gemiise oder Blattsalat

Hirschfilet Medaillons
Cognac-Rahmsauce | Rosenkohl | Spatzli

Tagesteller
Gebratener Lostallo Lachs
Linguine | Riebli | Kiirbis | Beurre Blanc

Kalbs-Geschnetzeltes Ziircher Art
Rosti | Champignons

Kirbis-Ricotta Tortellini V
Kirbis | Thymian

Risotto mit frischen Waldpilzen \'s
Schnittlauch | Parmesan
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Auswahlmeni mit marktfrischen Zutaten

und taglich frisch zubereitet
4 Gang Meni 65
3 Gang Menu 58

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

V = vegetarisch

= Gluten frei, detaillierte Angaben zu Zutaten und Allergenen erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam




