Champagner Laurent Perrier 17
Prosecco Astoria 10
Secco Bianco by Rimuss (alkoholfrei) 10
16/16 “White Edition” Graubunden 950
Lageder Pinot Grigio Italien 9
Schiefer Riesling Deutschland 9
Maienfelder Pinot Noir Graubinden 9%0
Las Pizarras Fabla #506 spanien 9
Primitivo Neprica Italien 8s0
Florus - Moscadello die Montalcino 13
Dieser Susswein entsteht durch einen nattrlichen
Trocknungsprozess der Trauben an den Rebstdcken.

Wildberry Cooler N

Wildberry Tonic Water, Martini Vibrante, Zitrone

Baby One More Thyme 12

Martini Florale, Zitronensaft, Rohrzucker,

frischer Thymian, Soda

Distel 10

frischer Grapefruitsaft, Tonic Water

Traditionell ; ; 16

Creme Fraiche | Speck | Zwiebel

MediterranV ., 18

Creme Fraiche | Cherry Tomaten | Rucola

Blindner Berge 1 ; 21

Creme Fraiche | Alpkése | Coppa | Zwiebel

Waldpilze Y, ; 18

Creme Fraiche | saisonale Pilze | Schalotten

LE PETIT

Saisonaler Blattsalat V 1,3,10 14
Gurke | Cherry Tomate | Kresse
Ceaser SalatV( ) 137,910 18
R6mer Salat | Parmesan | Ei | CroGtons
mit Maispoulardenbrust (ca. 180g) 28
Clubsandwich 5 7 1 23
Poulet | Eil Speck | Pommes Chips
Roastbeef Sandwich ;3 ;1o 18
Gurke | Sauce Tartar
Blndner Plattli
Saisonales Brot | Butter | Essiggemuse
kleine Portion (120qg) 19
grosse Portion (180g) 28
Vegetarische Gerstensuppe V 17,89 13
Rollgerste | WurzelgemuUse
Gulaschsuppe s s 0 18
Kartoffel | Paprika | Sauerrahm
Kasespatzli V 13.7 22
R&stzwiebel | Schnittlauch
Hausgemachte Linguinev 13,8
mit Rucola Pesto und Tomaten 22
mit Tomatensauce und Basilikum 20
waffein V.o 15
Waldbeeren | Vanille Glace
Lebkuchen Cheesecake\(’ 13,7 14
Zwetschgen | Ceylon Zimt
Panna Cotta 3,7 13
Bourbon Vanille | Himbeersauce
Glace 5 ;und SorbetV (proKugel) 6

unser Patissier produziert taglich frisches Eis

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

V- vegetarisch % = glutenfrei, detaillierte Angaben zu Zutaten und Allergenen erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam



