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24. Dezember 2025

Beginn Diner bei Kerzenlicht im Grand Restaurant ab 18.45 Uhr

Menu

Amuse Bouche
Do a5

Bindnerfileischtatar auf Butternut-Kdrbis

weihnachtliche Vinaigrette und Honig-Mascarpone
Kdrbistatar auf Butternut-Kdrbis mit weihnachtlicher Vinaigrette und Honig-Mascarpone

B0 o5

Waldpilzcappuccino mit Thymian-Milchschaum
> o5

Knusprige franzosische Weidemastgans mit Apfeljus

Serviettenknodel vom Butterzopf und Rotkrautstrude/

Serviettenknodel vom Butterzopf mit Sellerie-Apfel-Veloute
Rosenkohlblatter und Rotkrautstrudel

>0 a5

Gefdillte Winabeutel mit Milchschokoladenmousse
Preiselbeersorbet und Pistazien

>0 a5

Petits Fours

Abendgarderobe erforderlich

Preis Menu CHF 100



BLATTER’S
AROSA

A FAMILY AFFAIR

19@16

Q%éﬁd%x% ¢24%$4214%¢%5%ﬁ%m/

25. Dezember 2025

Beginn Apero in der Arvenhalle ab 18.45 Uhr
Beginn gemeinsames Gala Diner im Grand Restaurant (table d'héte) um 19.30 Uhr

Menu

Amuse Bouche
Do a5

Carpaccio vom Weiderind mit Perigora-Triffel

Crispy Rot Salat, Trdffel-Mayonnaise und 36 Monate gereifter Parmesan
Ringelbete-Carpaccio mit Crispy Rot Salat, Randen und karamellisierten Walndissen

>0 a5

Consommeé Double vom Gefldigel mit Ganseravioli
Maienfelder Rieslingschaumsuppe mit eingelegten Weintrauben

>0 a5

Gebratene Jakobsmuschel auf lauwarmen Mango-Papaya-Safran Ragout

Polentaschnitte auf lauwarmen Mango-Papaya-Safran Ragout
o a5

Am Stdck gegarter Schweizer Kalbsriicken mit Morchelrahmsauce

Pommes Pavé, Kerbel und glasierte Heirloom-Riiebli
Peperoni-Mascarpone-Tortellini mit Basilikum Espuma und knuspriger Heirloom-Tomate

>0 a5

Warmer Safran-Reispudding mit Vanille-Chantilly und Beerenkompott

Abendgarderobe erforderlich
Preis MenU CHF 130 inkl. Prosecco-Apeéro in der Arvenhalle
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31. Dezember 2025

Beginn Champagner Apero in der Arvenhalle ab 18.45 Uhr
Beginn gemeinsames Gala Diner im Grand Restaurant (table d’héte) 19.30 Uhr

Menu

Amuse Bouche
Ao &5

Pate en Crodte mit Pistazien

Sauce Cumberiand, Frisee Salat und Schwarzwurzel
Schalotten Tarte-Tatin mit Feigen und Winterbirne

B o
Hummerbisque mit Einlage

e 5

Alpenzander mit Kartoffelgnocchi

dreijerlei Jungerbse und Weissweinschaum
Fenchel-Orangen Ravioli mit Fenchelkraut

B0 o5

Blutorangensorbet mit Sezuanpfeffer

B0 o5

Duett vom Schweizer Kalb (Bzckchen & Filet) mit Portweinjus und Perigord Triiffel

Kartoffel-Mousseline und glasiertes Wintergemtse
Kdrbisstrudel mit Beurre Blanc, Kartoffel-Mousseline und Rosenkohlbldtter

>0 a5

Semifreddo mit Honig aus unserem Garten
Zitrusfrdchte in einer warzigen Orangen-Champagner-Sauce
3o o5

Petits Fours
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Abendgarderobe erforderlich

Preis MenU CHF 240 inkl. Champagner-Apéro in der Arvenhalle
(inkl. 2 Flasche Champagner Laurent Perrier flr Mitternacht, je 2 Personen)



